NEONy
ISTT ME

@
d’%? &e‘;?

MONTALVIN RATTI

OCHETTI 2023
Langhe Nebbiolo DOC

Spécialité en approvisionnement continu

Sans traditions familiales derriére lui, Renato Ratti a débuté dans le monde du vin
avec une ouverture d'esprit et une liberté de mouvement.

Région : Piémont

Cépage : 100% Nebbiolo

Vinification : Fermentation a température controlée et
macération pour 7 a 10 jours. La fermentation
malolactique se fait en tonneau de chéne et le
vieillissement en barrique de chéne durant 1 an.

Dégustation : Vin d’un rouge rubis. Ce vin reflete bien cette
autonomie avec ses notes de confiserie, de
cerise, d’épices et de fleurs séchées. Frais,
souple, il détonne de certains nebbiolos plus
rustiques par ses saveurs de fruits et une belle
elégance.

Accords : Vin parfait avec les viandes grillées ou braisées,
le gibier et les fromages a pate ferme affinés.

Service : Entre 160 et 18°C. Potentiel de vieillissement de
6 a 10 ans.

Code : 13337083
Prix : 29,95%

Prix licencié : 27,35%
uUvC: 12
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