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CHABLIS 2023 
AOC Chablis  
Spécialité par lot 

 
 
 
 
Région:  Chablis, Bourgogne  
 
Cépages : 100% Chardonnay 
                    
Vinification :  En cuve inox thermorégulée. Fermentation 

alcoolique entre 18 et 20°C. Élevage sur lies fines 
pendant 8 à 10 mois après fermentation 
malolactique. 

 
Dégustation:  Robe or pâle. Nez de grande expression 

aromatique, sur le fruit (pêche, abricot), relevée 
par une touche citronnée. Vin d’une intensité 
aromatique remarquable, magnifiquement 
structuré, ce vin régale les papilles par sa 
générosité. 

 
Accords :  Superbe avec un saumon fumé, des poissons en 

sauce, une volaille de Bresse. Millésime solaire et 
bien structuré qui présente un beau potentiel de 
garde de 6 à 8 ans. 

 
Code SAQ : 14872512 
Prix : 37,00$ 
Prix Licencié : 32,18$ 
Uvc : 12 
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