MONTALVIN

( N A7 .
Tenuta Sant’ Antonio
FAMIGLIA CASTAGNEDI

Valpolicella Nanfre 2024

Spécialité par lot

Région: Vénétie

Cépages : 70% Corvina, 30% Rondinella

Vinification : Fermentation alcoolique a température contrélée
avec des levures sélectionnées pendant 8 a 10
jours. Malolactique naturelle sur ses lies.

Dégustation : Robe rouge rubis, un bouquet fruité avec des notes
de cerise et de fruits rouges, nuances florales et
epicées. Un golt moelleux et frais, fragrant et
sapide aux tannins modérés.

2]

Accords: Charcuterie, pates et risotto, poissons, viandes 3
blanches et pot au feu

Code SAQ : 15568117
Prix SAQ: 20,10%
Prix licencié : 17,48%
UvC: 12
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